RisTorRANTE GoOLDEN TWENTIES

Privat RestauranT Seir 1990

LieBe GAstE AM 14 FEBRUAR IST WIEDER
., LA FestAa DEGLI INNAMORATI ,,

UND WIR Freuen uns, Sie EmprANGEN zu KONNEN
ZUM UNSEREM JAHRLICHEN

., RomanTIsScCHEN CANDLELIGHT- DINNER ,,
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,, CREMA TARTUFATA AL MASCARPONE ,,
GeTRUFFELTE MascarPONE- Mousse

*

,» TARTAR DI TonNO E GawmBERI AL Prorumo DI PompeELMO ,,
Feines ReDTHUNFISCH- GAMBAS- TARTAR MIT LEMONGRASS UND KORIANDER
AN GecriLLTEM OkTopus- Spiess MIT GRAPEFRUIT- JUS

*

,» ARANCINI coON MozzareLLINE su CarPAccliO DI FARAONA ,,
IM OreN GecARTES PERLHUHN- SOPREME- ARROSTINO MIT KRAUTER- FULLUNG AUF BaBy- MozzARELLA
UND SELBSTGEMACHTEM RIsoTTo- KLOSCHEN MIT GETROCKNETE- TOMATEN- MARINADE

*

,, RavioLl b1 Brie E RabiccHio ,,
HauscemacHTE RicoTTA- BriE- RabiccHio- RavioLl
AUF WEISSER SPARGEL- VELLUTATA

*

,, CARRE DI AGNELLO IN CrosTA DI CARCIOFI ,,
Rosa GesraTeNEs LamM- RUCKEN- KARREE MIT ARTISCHOCKEN- KRUSTE
AUF KaRTOFFELN- RosTI UND GLAsiERTE RoTe- CHICOREE MIT SUss- SAUREM- Jus

*

,, CREMA DI YOGHURT E Lawmproni ,,
YoGHURT- HimBeer- CREME MIT PISTAZIEN UND ScHOKOLADE ( IM GLAS SERVIERT )

Euro 55,-

WirR BitTteN UM REecHTzEITIGE RESERVIERUNG.



RistTorRaNTE GOLDEN TWENTIES

TeL. 089-2717701

HerzLicH WiLLkoMMEN IN UNSEREM RISTORANTE.

ULRIKE UND MaASsIMO SIMONE UND IHR TEAM
FrReueN SicH, SiE VERWOHNEN zu DURFEN.
WIR WERDEN UNS BEMUHEN, |HNEN
EiNneN GENUssVOLLEN KULINARISCHEN ABEND
IN RoMANTISCHER ATMOSPHARE zU BEREITEN.

Unser KucHeN-CHEr RaiMonDO DEpLANO
PRrRASENTIERT IHNEN EINE LEICHTE
MitTeLMEER-KUCHE mMIT EXOTISCHEN AKZENTEN.

UNseEr Service-Team BErRAT SiE seHR (GERNE
BEl DER AUSWAHL |HRER SpPEISEN. BITTE ZOGERN
SIE AUCH NICHT UNS ANzusPReCHEN, WENN ES
Darum GEHT, DEN PaAsseNDENEN WEIN zu FINDEN.
WIir HaBeN EIN GRosses SorRTIMENT AN WEINEN
AUs ALLER WELT FUR SiIE ZUSAMMENGESTELLT.

WIrR WUNsCHEN IHNEN EINEN ScHONEN ABEND
IMm RistToranTE GOLDEN TWENTIES.

LieBe GAsTE,
WIR FREUEN UNS, |HNEN MITZUTEILEN,
DASS DIE |TALIENISCHE HANDELSKAMMER UND DAS
MINISTERIUM FUR LANDWIRTSCHAFT, ERNAHRUNG UND FORSTWIRTSCHAFT
UNSER LokAL MIT DEM

,» MARcCHIO DI OspITALITA RistoranT! ITALIANI NEL MoNDO ,,
,, BESTE (GASTFREUNDLICHKEIT - ITALIENISCHE RESTAURANTS AUF DER WELT ,,
AUSGEZEICHNET HAT.
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LieBe GAsTe wirR AkzepTIEREN E.C. KARTE UND AMERICAN EXPRESs.
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ULrike & MassiMmo SIMONE

SEHR GEEHRTE GASTE,

JEDEN SonNnTAGS HABEN WIR FUR SIE

., Haprpy Sunbpay MENUE ,,

EINEN SPEZIELLEN 3 — GANGE — MENU
MIT VIELEN KOSTLICHKEITEN
AUS UNSERE KUCHE...

Fur

25,00 Euro

Wir Freuen Uns !l
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APERITIVI

,» MoeT & CHaNDON ,, ExTra Dry Brut ImperiaL . 10,80

,,» MoeT & CHanpoN ,, BruT ImMpPeERIAL 1% CrRU Rose . 11,80
,» MoerT & CHanpoN Nectar RovaL ,, mit PURIERTEM PrirsiscH . 11,80

,» KIR RovaL ,, Moetr & CHanpboN miT Creme DE Cassis . 11,80
,» PERNOD DE PARIs ,, - STERNANIS APERITIV - MIT Eis unD Wasser . 7,00
,» FrRANCOIS MoNTAND ,, BLanc DE Branc & ChHarponNAY SexT Brut . 6,00
,» MARTINI ,, Bianco, DRy, Rosso opber Gorp . 6,00
»» SHERRY ,, DRy, Mepium ober Sweet . 6,00
,» CAMPARI ,, SobAa oDeErR OraNnce . 7,00
»» SPRITZ ,, ALLA VENEzZIANA . 5,80
» SAN BitTer ,, . 4,00

MENU

,,» ARROSTINO DI VITELLO cOoN CReEmMA TONNATA ,,
LauwarRMEN KALBSFILET- RosT- BRATEN- CARPACCIO MIT EINER
SELBSGEMACHTER THUNFISCH- KaPerN- CREME- SAUCE

,, FETTUCCINE AL TARTUFO NERO ,,
Feine BANDNUDELN MIT GEHOBELTEM ScHwARZEN TRUFFEL

,» FILETTO DI Luccio coNn CALAMARETTI ,,
Feine ZaNDER- FiLET unD Basy- CaLamareTTi AurF WEISsWEIN- TOMATEN- KRAUTERN- SuD
MIT JapanNiscHE NoobLes unD FriscHeEN KuORsis

,,» TORTINO AL CioccoLATO E SPUMA ALLA VANIGLIA ,,

HauscemacHTE LauwarRME ScHokoLADEN- TARTE MIT VANILLE- SCHAUM

44,00

T AGESKARTE

*

,,» CapresaNTE su INsaLaTa DI PataTte e Ouive ,,
Mit Honic- GeBraTENE FRISCHEN SANKT- JackoBs- MUSCHELN AUF
KarToFFEL- OLIVEN- MINZE- SALAT- BouQueT unD RemouLape- Sauce . 12,80

,, RotoLo DI MozzareLLa b1 BuraLa con Fiorlr b Zuccea ,
IN Tempura GesackeNe FriscHEN BUrreL- Mozzarerta mit Gemuse- FoLLunG
AUF GeroLLte RicotTa- ZuccHiNi- BLOTEN unD BaLsamico- Jus . 12,80

,, PETTO D' ANATRA coN ToRrTINO DI PATATE ,,
Rosa- GeBrATENES- BArBERIE- ENTENBRUST- CARPACCIO AUF ScAMORzA- KARTOFFEL- LASAGNETTE,
ErBseN- SPARGEL- SPROSSEN, PINIENKERNE- MARINADE UND Mousse pe Foie- Gras . 12,80
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T AGESKARTE

,, FETTUCCINE AL TARTUFO NERO ,,

Feine BANDNUDELN MIT GEHOBELTEM ScHwARZEN TRUFFEL
( Vorsp. Porz. 11,80) oper ( Norm. Porz. 17,80 )

,, SPAGHETTINI coN GamBerl coN PomobporiNnI E VONGOLE ,,
SPAGHETTINI MIT CHERRY- TOMATEN, PasTis, BasiLikum
Gawmeas UND FriscHeN VENus- MuscHeln . 13,80

,» RavioLl b1 CARNE coN SALsIcCIA ,,
HauscemacHTE KaLss- Ricotta- RavioLl IN BuTtTer- SaLsel- Sauce
MIT ITAL. SaLsiccia unD GerHoBeLTEM Pecorino- Kase . 12,80

,,» FILETTO DI Luccio coNn CALAMARETTI ,,
Feine ZaNDER- FiLET unD Basy- CaLamareTTi Aur WEIsSswWEIN- TOMATEN- KRAUTERN- SuD
mMiT JapaNiscHE NoobLes unp FriscHeN Korsis . 22,80

,,» ORATA ALLA GRIGLIA ,,
IMm Ganzen GeGRILLTER FeINER Dorape- RovaL ( WiLb- GoLDBRASSE )
MiIT Wok- GEmMUsE- JULIENNE UND SaLz- KartorreLN- Nouverte . 20,00

,, CostaTA DI Manzo con FungHl MisTi ,,
Rosa GesraTeNe CHaRoLAIS- RINDER- STEAK 1M EIGENEM SAUCE AUF
FriscHeEN EpeL- Mix- PiLzen unD KnNusPRIGEN RosT- KarTorFFELN . 22,80

,, ConigLIo AL FornoO ,,
Im OreN GeGARTE AuUsGELOSTE PYReNEE- KaNincHEN- Rucken- Rourabe mit KRAUTERN- SPeck- FULLUNG
AUF WEISSEN SPARGEL, SeELBSTGEMACHTEM GEeGRILLTEN GeLBeN PorLenta unp FriscHEN SpinaT . 21,80

,, DEGUSTAZIONE DI FormaGGI con PanNe Sarpo ,,
KAse- FANTASIE MIT SELBSTGEMACHTEM MARILLEN- KONFIT,
UND SarpiscHEM- Carasau- FLaben- BroT . 9,00

», SEMIFREDDO AL CROCCANTE ,,
KrokanT- ParraiT mit KarameLL- Sauce . 7,00

,, TORTINO AL CioccoLaTto E SpumA ALLA VANIGLIA ,,
HauscemacHTE LauwarME ScHokoLADEN- TARTE MIT VANILLE- ScHaum . 7,00

,, Mousse AL MIELE coN SaLsA ALLE ARANCE ,,
WaLb- HoNig- Mousse mit OrRANGEN- Sauce . 6,80
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SALATE E ANTIPASTI

,,» INSALATA coN Avocabo E Manco ,,
Avocabpo- SALAT MIT FRISCHEN SHRIMPS, SHERRY- TOMATEN
KRrRAUTER- CROUTONS UND ZITRONEN- Honig-ViNalGreTTE . 11,00

,» ARROSTINO DI VITELLO cON CREMA TONNATA ,,
LauwarRMEN KALBSFILET- RosT- BRATEN- CARPACCIO MIT EINER
SELBSGEMACHTER THUNFISCH- KaPERN- CReEME- Sauce . 11,00

,» ANTIPASTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA ,,
FriscHEN GEGRILLTE GEMUSE- VORSPEISE MIT TOMATEN,
MozzareLta unD RucorLa- Garnitur . 10,80

,, RucoLa, Pomoboro E Parmiciano ,,
RucoLa- SaLaT- Bouguer mit TomaTeEN unD Parmesan . 8,00

,,» MozzareLLA aLLa CAPRESE ,
FriscHeErR TomATEN- SaLAT mMiT MozzareLLa unD BasiLikum . 8,80

,,» Carpaccio DI Manzo con RucoLa E Parmiciano ,,
RinDERFILET- CARPACCIO MIT Rucora unp Parmesan . 11,00

ZupPE ( NUR ALS VORSPEISE )

,,» MINESTRONE CrLassico ,, KrassicHe ITaLiENIscHE GemUse- Suppe . 7,80

,, CREMA DI Pomobpor! ,, ToMATEN- CREME- SupPE MIT BasiLikum . 7,80

PasTE

s SPAGHETTINI AcLio & Ouio ,,
SpAGHETTINI MIT KNosLAucH- OLiven- OL . 7,80

,» PENNETTE ALL' ARRABBIATA ,,
PeENNETTE MIT FrRISCHEN TOMATEN- KNOBLAUCH- SAUCE ( ScHARF ) . 9,00

,» TAGLIATELLE ALL' EMILIANA ,,
Feine BANDNUDELN MIT ScHINKEN, ErRBSEN UND PiLze IN ParRMESAN- Sauce . 10,00

,» SPAGHETTINI AGLI ScAMPI ,,
SPAGHETTINI MIT FRISCHEN Scampi, BasiLikum unp CockTaiLTomaTeN . 13,80

PEscE

,,» BRANZINO AL VINO Bianco ,,
FriscHes Loup De MEer- FiLer IN WEIssweIN- KRAUTER- SAUCE
AUF FriscHErR GEMUSE- JULIENNE UND SaLz- Kartorrern . 18,80

,, Scampl ALLA GRIGLIA ,
GecriLLTE Scampl aur Rucora- CockTalLToMATEN- Bouguet . 19,80

CARNE

,, SALTIMBOCCA ALLA Romana ,,
KaLBs - MEDAILLONS MIT PARMASCHINKEN UND SALBEI
AUF FriscHeEr Gemuse unD Rost- KarTorFreLn . 18,80

,, Piccata LomBARDA ,,
KaLBs - ScaLopPPINE IN ZITRONEN- SAUCE AUF FRISCHER
Gemuse- JuLieNne uND OFren- KarTtorrern . 18,00
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UnpD.....

,» INSALATA VERDE ,, ( NUR ALs BEILAGEN ODER ALS VORSPEISEN )

3,80

FriscHe GRUNEN-MARKT-SALAT .

,» INsALATA Pomoboro E CipoLLA ,, ( NUR ALs BEILAGEN ODER ALS VORSPEISEN )

FriscHE TomATEN-SALAT MiIT ZwieseLN . 4,80

»» INSALATA MIsSTA ,, ( NUR ALs BEILAGE ODER ALS VORSPEISE )
Gem. SaLaT-Variation mit Hausbressing . 4,80

MARGHERITA -

PeperONI -
CARCIOFINI -

FunGgHI -
ProsciutTO -
SALAME -

V ARESE -

REGINA -
SputA Fuoco -
TonNo -
RucoLa -

QUATTRO STAGIONI -

Lui -

QuATTRO FORMAGGI -

FisTton -

BiANCANEVE -

FeLice -
GAMBERINI -
ParRmMA -

LiLLo -
MiLaNoO -

AMORE -
GoLbeN TWENTIES -

Scampi -
SUPERIORE -

SONDERWUNSCH

- ExtrA KAsg, MozzARELLA, FRISCHE TOMATE -
- RucoLa, GEHOBELTEM PARMESAN, PARMASCHINKEN -

Pizza

TomaTeN, KAse

GRUNE PePerONI
ARTISCHOCKEN

FriscHe CHAMPIGNONS
VORDER-SCHINKEN
SaLami

MIT VERSCHIEDENES GEMUSE

VORDER-SCHINKEN, FriscHE CHAMPIGNONS
SaLami, GRUNE PEPERONI ( SCHARF )
THUNFISCH & ZWIEBELN

RucoLa & GEHOBELTEM PARMESAN

PeperoNI, VORDER-SCHINKEN, CHAMPIGNON & OLIVEN

FriscHErR SpinaT, GorRGONzOLA & PARMESAN

VIER VERSCHIEDENE KASESORTEN

MozzareLLa, FranzosiscHER Brie-KAsg, OLIvEN
FriscHEN TomATEN & RucoLa

TomaTeN, Rucora, Orecano, OLIVEN, MozzARELLA
& GEHOBELTEM PARMESAN

RucorLa, GERAUCHERTER LacHs & MozzaRELLA

FriscHE SHRiMPs, ToMATEN, BasiLikum & MozzARELLA

RucorLa, PARMASCHINKEN & GEHOBELTEM PARMESAN

Ricotta-KAse, EDeL-SaLami & FRriscHER SpINAT
Speck, CHAMPIGNONS, PEPERONI & GORGONZOLA

ParMASCHINKEN, ToMATEN, Brie-KAse & RucoLa
RucorLa, ParMascHINKEN, GORGONZOLA & PARMESAN

GEGRILLTE Scampi, MozzARELLA & BasiLikum

6,00

7,00
7,00

7,50
7,50
7,50

8,00

8,50
8,50
8,50
8,50

9,00
9,50
9,50
9,50

9,50

10,00
10,00
10,00

10,50
10,50

11,00
11,00

16,50

FriscHeER GEHOBELTER TRUFFEL, MozzareLLA & Rucora 16,50

AUFPREIS VON 1,00
AUFPREIS VON 2,00
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DANKE FUR IHREN BEsucH.
WIR HOFFEN, DAsSs ES IHNEN GEFALLEN HAT.

P.S. SowoHL uUNSErR LOKAL ALS AUCH DIE KLEINE Pizzeria
KONNEN SIE FUR PRIVATE FEIERN MIETEN. GERNE UBERNEHMEN
WIR ABER AUCH DAS CATERING BEI IHNEN zU HAUSE.

WWW.GOLDEN-TWENTIES.COM
WWW.GOLDEN-TWENTIES.NET
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